Piwo w Karkonoszach

14 pazdziernika 2023 roku goscie przybyli do Muzeum Carla i Gerharta Hauptmanndéw w Szklarskiej
Porebie mieli okazje zapoznaé sie z historig produkcji piwa i likieréw pod Karkonoszami oraz
lokalami, w ktérych oferowano owe trunki. Wykfad na powyziszy temat przygotowata kustosz
muzeum pani Justyna Lanzing. Uzupetnieniem tematu byta wystawa jeleniogdrskiego oddziatu
Archiwum Panstwowego o dziejach piwa w regionie jeleniogdrskim i lwoweckim od konca Xli
wieku po czasy wspotczesne.

Aneta Sikora (zastepca dyrektor Muzeum Karkonoskiego), Justyna Lanzing (kustosz Muzeum Carla
i Gerharta Hauptmanndw), tukasz Kwietnicki (kierownik Muzeum Carla i Gerharta Hauptmannow).
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Piwo nie jest czym$ nowym. Znane byto juz 4 tysigce lat przed naszg erg. Zachowaty sie przekazy
pismienne o warzeniu piwa w Mezopotamii. W Egipcie odkryto browar dziatajgcy 3700 lat p.n.e.
Jesli chodzi o ziemie polskie to piwo znane byto od czaséw prastowianskich. O piwie warzonym
z pszenicy, zyta i orkiszu wspomina Jan Dtugosz w ,Rocznikach”. Réwniez w ,,Kronice Polskiej” Galla
Anonima znajdujemy zapisy dotyczgce warzenia piwa. Najstarszym dokumentem majacym zwigzek
z piwem w Polsce jest kronika Thietmara, w ktorej to pisze o krélu Bolestawie Chrobrym jako
0 ,piwoszu”. Tak naprawde nie ma co sie dziwi¢, ze piwo byto chetnie spozywane gdyz napdj ten
dzieki jego przetwarzaniu byt znacznie zdrowszy niz zwykta woda zawierajaca wiele zanieczyszczen
i bakterii.

Bardzo waznym wydarzeniem w produkcji piwa byt wiek XIX kiedy to dzieki postepowi
technicznemu zaczeto uzywac takich nowosci jak termometr alkoholowy czy dwutlenk wegla.
W roku 1842 Josef Groll z Pilzna dzieki zastosowaniu fermentacji dolnej stworzyt nowy gatunek
piwa — pilzner. Dwadziescia lat pézniej Ludwik Pasteur w swoim ,,Studium nad piwem” zawart opis
pasteryzacji co umozliwiato znacznie diuzsze jego przechowywanie. Kolejnym znaczgcym krokiem
w produkcji piwa byto wyselekcjonowanie kultury drozdzy dolnej fermentacji przez
Saccharomycesa Carlsbergensisa w browarze Carlsberg w Kopenhadze.
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Produkowane dzisiaj gatunki piwa dzielimy na piwa dolnej fermentacji: pilznery, kozlaki, lager,
portery battyckie, piwa marcowe oraz na piwa gornej fermentacji: piwo pszeniczne, piwa typu ale,
czy stouty. Dla przecietnego konsumenta tego napoju przygotowano kilka rad. Juz w 1823 roku
przestrzegano ich by wystrzegali sie piwa ktére jest metne, szybko traci piane, ma zty smak,
Smierdzi, drapie w gardle. Piwo bowiem miato konsumentowi gasi¢ pragnienie, by¢é mite w smaku
a przede wszystkim sprawiaé przyjemnos$é przy jego spozywaniu.

Jesli chodzi o browary w regionie karkonoskim i najblizszym otoczeniu to najstarszym jest browar
w Lwéwku Slaskim, ktéry otrzymat przywilej warzenia piwa od ksiecia Henryka Brodatego w 1209
roku. Kolejne browary byty lokowane w Jeleniej Gorze (pot. XIV wieku), Miedziance (1419 r.),
Mirsku czy Gryfowie Slaskim. Browary dziataly takie w Mitkowie, Sobieszowie, Bukowcu,
Sosndéwce, Kowarach (Krzaczynie), Podgérzynie. Wzmozony popyt na ztocisty trunek spowodowat
powstawanie browaréw przemystowych moggcych produkowac znacznie wieksze ilosci piwa.
Pierwsze takie zaktady powstaty w XIX wieku. Dziataty one w Cieplicach i Jeleniej Gérze.

Obecnie w Karkonoszach dziatajg browary w Karpaczu (Sowiduch) oraz w Szklarskiej Porebie
(Mariental). W pozostatej czesci Sudetéw Zachodnich piwo jest produkowane w browarach
w Lwéwku Slaskim, Miedziance, Bolkowie (Roch) i Wleniu (Dolina Bobru). Po czeskiej stronie
Karkonoszy dziatajg: Pivovar Harrachov (Novosad & syn), Pivovar Parohac (Lucni Bouda), Pecky
Pivovar (Pec pod Sniezka), Trautenberk (Mala Upa), Krkonossky Medvéd i Hondrych (Vrchlabi).

Jesli chodzi o likiery to najpopularniejszym byt Echt Stonsdorfer produkowany w Staniszowie.
Obecnie jego produkcja jest kontynuowana w Niemczech. Niestety rdzni sie on sktadnikami.
Dawniej byty to ziota zbierane w Karkonoszach, dzisiaj sg to ziota rosngce w Alpach. Tajemnica
smaku tego wysSmienitego trunku polega przede wszystkim na dobraniu przez jego twdrce
Christiana Gottlieba Koernera odpowiednich ziét ale nie tylko. Wainym byt sam proces
produkcyjny. Wyrdb byt poddawany kilkutygodniowej maceracji w spirytusie z wodg a nastepnie
dodawano don karmel i Swiezo wycisniety sok jagodowy nadajgcy trunkowi rubinowy kolor. Aby
zapobiec ulatnianiu sie substancji lotnych retorty byty czopowane ciastem z czarnej maki.



Oczywiscie nie uzywano wtedy sztucznych konserwantéw. Aby wytworzyt sie odpowiedni aromat
stosowano dtugotrwate lezakowanie w debowych beczkach.

Obecnie na rynku jest dostepny nowy produkt — Likier Karkonoski bedacy dzietem przewodnika
sudeckiego Tomka tuszpinskiego, ktéry szybko trafit na liste Produktéw Tradycyjnych Dolnego
Slaska.

Jesli chodzi o Szklarskg Porebe to dziataty tu popularne lokale biesiadne, m.in.: mtyn $w. tukasza,
winiarnia Maxa Schlickera, kawiarnia Zumpe, Gospoda Pocztowa (Postschenke), zajazd ,,Pod Pruska
Korong”, zajazd , Ku Storcu”.
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W drugiej czesci spotkania przybyli wystuchali opowiesci przedstawiciela browaru Mariental
dziatajgcego w Szklarskiej Porebie. Jak sie okazato zainteresowanych samodzielng produkcja piwa
byto catkiem sporo. Zadawali oni konkretne pytania swiadczace o tym, ze znajg sie na rzeczy.
Dodam tylko, ze Browar Mariental, mimo krétkiego okresu dziatalnosci wpisat sie w krajobraz
swoimi znakomitymi wyrobami zdobywajac liczne nagrody. Piwowarzy tworzgcy nowe gatunki piwa
kierujg sie starymi dobrymi zasadami mdéwigcymi, ze piwo ma by¢ najlepsze w regionie, a aby to
osiggna¢ musi by¢ produkowane z najlepszego stodu i chmielu.

Ukoronowaniem spotkania byta degustacja likieru staniszowskiego jak i kilku gatunkéw piwa
produkowanego w miejscowym browarze.
Krzysztof Tecza



